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30 Gramm
Y

1 Dose

Yy Liter

1 -3 Spritzer
1 Essloffel

1 Teeltffel
200 Gramm
4 Teeloffel
50 Gramm
Einige Zweige
Salz Pfeffer

Zubereitung

in einem Topf Butter auslassen

feingewdrfelte Zwiebel glasig diinsten

Tomaten mit Saft pirieren

dann in den Topf zu den Zwiebeln geben

Briihe angieRen

die Tomatensuppe ca. 15 Min. kicheln lassen

mit Wochester, frisch gemahlenem Pfeffer und Salz wiirzen
1 Essloffel Sahne mit Starkemehl verriihren

die Tomatensuppe damit binden

in einer Pfanne Butter erhitzen

Hack mit Pfeffer und Salz wiirzen

kleine Hackbéllchen formen

in der Butter leicht anbraten

die fertigen Hackbéllchen in die Tomatensuppe geben
kurz vor dem Servieren Gin in die Tomatensuppe giel3en
Sahne steif schlagen

die Tomatensuppe mit Hackbéllchen auf Teller fillen,

je einen Loffel Sahne darauf geben

mit Kerbel bestreuen

dazu frisch gerdstetes Toast oder Baguette reichen

Lomatensuppe

Zutaten

Butter

Zwiebel

Tomaten

Brihe

Worcester Sauce
Sahne
Starkemehl
Hackfleisch

Gin

Sahne

Kerbel oder Thymian
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